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Le campus Steve Biko de la Durban University of Technology (DUT) a vibré au rythme de I'art culinaire francais. Invité par
I'Alliance Frangaise de Durban dans le cadre des célébrations du Mois de la Francophonie, le chef &oilé Miche! Hussera
transforme [a salle du restaurant d'apprentissage The Rendezvous en une véritable école de la transmission. Devant une
sélection d'étudiants en “Consumer Sciences : Food and Nuirifion Depariment”, I'homme de 45 ans d'expérience a offert
une Masterclass inoubliable.

iLe chef Wichel Heer of les. diudiants de DUT SAFD

Cetie renconire excepBionnelle, qui 2inscrit dans e cadre dune
towenée en Afrique du Sud el au Lesotho, est le fruit d'une cok
laboration enire FAliance Francaise de Durban, le Comsumer
Sciences: Food and Nutrion Department de DUT, I'Associalion
des Alsaciens  Afrique du Sud, Minstitut francats d'Afngue du
Sud (IFAS) et Fambassade de France en Afrique du Sud, au
Lesotho ef au Matawi.

Au coeur de Faction, e propriétaire du restaurant Le Cen &
Marlenheim, qui cdldébre en 2026 205 90 ans d'étoile Micheln
sans interruption, a dévoilé la préparafion de son plai signar
ture. B a insisté sur une philosophie exigeants : ullliser des in
gridients locaux, travadlés avec précision pour allier santé ef
saveurs. Pour Michel Husser, ce fut un défi stimulant © cuisingr
dans un environnement inconnu, Sans avoir prépand les ingrd-
dients & Favance, mais avec une &nengic communicative.

La chel a présentd awu éludiants son Feischechnacka, escangot
de viande, une recetic tradiionnelle alsacienne médant viande,
legumes, weufs of pile, sculpiée en forme descamod. Au-deda
de la technique, son message éiait dair @ « Resfor cuneux, mo-
fvés ef créalifs. Le but est de devenir les meiflewrs cuisimers
capabics de rendre les gens hewnelx parleur assigtfe. »

Cetie Mastenclass a créé un moment unigue bors duqued be chef
a pu découvnr des spécialités locales prépanies avec soin pour
Foccasion par les étudiants.

Pour les éudiants, qui ont pu découwrr [a richesse du tesmoir
alsacien grice aux échanges avec René Vogel et lsabelle Bauw
mann Lenct, membres du comité de I'Union intermationale des
Alsaciens dans le monde, ce ful aussi ['opporfunité de refracer
l'origing francaise de nombreux mots du monde de la cuisine
el de la gasinonomie en ce mois de francophome. L'occasion
pour I'Alliance Francaise de Durban de rappeler que le francais
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professionnel, notamment dans be sectew ourismehdéelonal
restaurabon fait partie du traval mené par Fensemble du réseau
& travers le monde.

Des perspectives de stages au sein du restaurant Le Cerf ont
@& évoguées avec enthousiasme. DUT envisage par ailleurs
d'intégrer ke Floischechnacks et ses diciinaisons, v compris w-
gétariennes, dans le syllabus des éudiants de 3¢ année. Une
befle maniere de mettne en lumiéne les hens entre DUT et TAI-
liance Francaise de Durban qui fat partie du conseil consultatt
du départernent de Language Pracice de F'université of accuesie
depuis 2025 des étudiants de francais lors des Industry day,

Cefte joumde a prouvé que |a gasinonomie est un langage uni-
versel, capable de former fes talents ef de créer des ponts du
rables entre les nations 1
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