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Ribeiro, la choucroute
made in San Francisco

Depuis trois ans, le Strasbourgeois Jérome Ribeiro ravit les papilles des San-
Franciscains dans son restaurant le « Revelry Bistro », a 'embléme du coq gaulois.
Aumenu : escargots, confit de canard ou bouillabaisse. Et une choucroute par mois.

eux salles aux lumiéres
feutrées, déco épurée et,
aux beaux jours, une pe-
tite terrasse a la parisien-
ne au coin de Laguna et Page
Street. Au cceur du local, le bar en
longueur avec petite vue sur la
cuisine. Niché dans un quartier
chic de San Francisco, le Revelry
Bistro répond aux attentes d’une
clientéle a la recherche d’une cui-
sine francaise élaborée a base de
produits frais et de saison.
Jérome Ribeiro, aux manettes de
cette aventure gastronomique, fait
le pari d’une carte classique, sans
extravagance, mais toujours avec
un brin d’inventivité. « Le gotit de
la cuisine m’a été transmis par
deux femmes : ma meére, Patricia,
cuisiniére dans plusieurs cantines
scolaires strasbourgeoises, puis,
ma grand-mére. Elle était une cui-
siniére fabuleuse. Avec ma mére,
elles aimaient préparer des spé-
cialités alsaciennes. J'y ai pris
goiit et j’ai décidé de me lancer
dans cette voie », confie Jérome
Ribeiro, gérant du Revelry Bistro.

Une carte francaise
a 80 %

Né a Toulouse d'une mére alsa-
cienne et d'un pére portugais, il
n’a que 4 mois lorsqu’il arrive en
Alsace. Elevé au cceur d’une fratrie
de trois aux cotés de sa sceur Virgi-
nie et son frére Yann, il quitte le
collége a 14 ans pour se lancer
dans un pré-apprentissage. Il pas-
se par le CEFPPA d'Tllkirch avec, en
paralléle, un apprentissage en cui-
sine au Holiday Inn Strashourg.

Son CAP en poche, il rejoint la
marine francaise dans le Borde-
lais, puis, aprés avoir fini son ser-
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vice, il commence a « faire les sai-
sons » — I’hiver en Suisse, I'été en
Allemagne et en Angleterre. En-
suite, il passe trois étés comme
barman a Strasbourg a I'ancien
Perroquet Bleu place du Marché
Gayot et aux Aviateurs.

Tout bascule en 1997, pendant sa
saison d’hiver en Suisse. « En li-
sant un magazine, je suis tombé
sur une annonce de Green Card
Lottery. J’ai envoyé mon inscrip-
tion et deux mois plus tard je suis
rentré a Strasbourg. Je n’avais tou-
jours pas de réponse et me suis dit
que je n’avais sirement pas été
tiré au sort. Puis, un jour, je recois
un appel de ma mére me disant
qu’une grande lettre était arrivée a
mon nom. En I'ouvrant, je décou-
vre que je suis un des heureux
gagnants de la Green Card Lottery

1997! Tous les tests passés, me
voila avec une Green Card en po-
che. Une amie me propose alors de
’'accompagner a un mariage a San
Francisco. Je dis, banco! Mon
aventure américaine allait com-
mencer ainsi. »

Avec I'aide de ses amis, il parvient
a s’y installer, trouve trés vite un
colocataire et un travail. D’abord
au Café de la presse, puis dans des
hotels et des restaurants francais.
En mars 2016 il décide d’ouvrir
avec son ami Brad Roth, chef cui-
sinier originaire du Michigan, le
Revelry Bistro. « Notre carte est
francaise a 80 %. On y propose
escargots, canard confit, bouilla-
baisse, mousses et patés maison,
’'os @ moelle, beeuf bourguignon,
fruits de mer ou créme brilée.
Pour le reste, on innove, on cher-

che des influences dans les cuisi-
nes du monde, tout en utilisant
des produits locaux et de saison. »
Un soir d’hiver, il a proposé une
choucroute. Une vingtaine de por-
tions, toutes vendues au premier
service. « J'ai continué a le faire
chaque mois, avec le méme suc-
cés. Maintenant, j’annonce la date
de la prochaine choucroute par
mail a mes clients, Francais ou
Américains. »

Marié avec Mila, originaire
d’Ouzbékistan, pére de deux en-
fants — Pauline et Roméo, Jérome
Ribeiro, également passionné de
motos, poursuit son aventure avec
un nouveau projet, le city tour en
sidecar pour faire découvrir les
richesses culturelles et gastrono-

miques de San Francisco. n
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